
9月 1日で5周年！ フレ ンドリ ーで
あたたかな接客が魅力のお店です
　土山にある「Dining Kitchen Circle」さんは、専門学校の同級生
という蒲田さんと三枝さんのお二人がオープンされたお店です。お店
の名前は、「お客様と仲良く輪になれるようなお店に」という願いが込
められています。その名の通りの、気さくでアットホームな雰囲気の
お店です。
　人気メニューという「天使のエビマヨ」と天津飯がセットになった
「エビマヨセット」（税込８５０円）をオーダーしました。「天使のエビマ
ヨ」の名前は、フランスで「天使の衣」と呼ばれる「カダイフ」とい
う極細麺をつけて揚げられていることから名付けられたのだそう。「カ
ダイフ」のパリパリとした楽しい食感は、他では味わえません。是非
この新食感を味わっていただきたい絶品です。
　天津飯は、餡の味を、醤油・塩・梅の３つから選ぶことができ、今
回は珍しい梅をチョイスしました。うっすらとピンク色に色づいた餡
がたっぷりとかかった天津飯は、爽やかな梅の酸味が後を引く味わい
でぺろりと平らげてしまいました。
　「麻婆天津皿うどん」（税込６５０円）も、おすすめのメニューです。覆っ
ているふわふわの玉子を切り分けると、中には揚げ麺がぎっしりと詰
まっています。口に運ぶと、唐辛子や山椒などの様々な辛さが調和し
た味が感じられますが、辛すぎないように工夫されているので、幅広
い年齢層の方に楽しんでいただけそうです。
　その他、税込５００円～のとってもリーズナブルなお弁当メニューも
取り揃えています。
　また、こちらのお店では、誕生日月のお客様に、年齢と同じ数の唐
揚げをプレゼントするというとってもユニークなサービスをされてい
ます。是非たくさんの唐揚げをご家族やお友達と楽しみながら、お誕
生日をお祝いしてみてください。こちらのサービスは、予約が必須と
なりますので、詳しくは同店までお問い合わせください。
　「Dining Kitchen Circle」さん、ごちそうさまでした！

Dining Kitchen Circle
1 1 5 食目 ●今月のお店

エビマヨセット

麻婆天津皿うどん

〒670‐0995 姫路市土山東の町12‐12
 TEL 079‐260‐7015
営業時間　ランチ　 11：00～14：00
　　　　　ディナー 17：00～22：00
定 休 日　不定休
HP　http://wa-wa-wa.com/
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〒672‐8048 姫路市飾磨区三宅1 ‐8
TEL 079‐243‐ 1122
営業時間　11：30～15：00／17：00～21：30
定 休 日　月曜日（月曜日が祝日の場合は火曜日）
HP　ht t p s:/ /www.bif t e c k.c o.jp/

ハンバーグランチ

　「ビフテキのカワムラ」さんに取材に行ってきました。神戸にある本
店の他、東京の銀座や六本木にも店舗を構えられ、今回取材させてい
ただいた飾磨にある姫路店は、１９年前のオープンから姫路の人々に愛
されています。
　重厚なドアを開けて店内に入ると、カウンター、テーブル、個室の
全ての席に大きな鉄板が備え付けられているのが目に留まりました。
こちらのお店では、お料理を目の前でシェフに焼き上げていただき、
お料理を舌だけでなく、目でも楽しむことができます。
　今回オーダーしたのは、「ハンバーグランチ」（税別１，２００円）。ハン
バーグランチには、メインのハンバーグ、焼き野菜、ランチスープ、
パンもしくはライスがセットになっています。国産牛のロースやヘレ
が贅沢に使われているハンバーグを、このお値段でいただけるのはか
なりおトクです。
　目の前で焼き上げられるハンバーグの香ばしい香りに「早く食べた
い！」と思わずよだれが出そうになってしまいます。できあがるまでの
間は、シェフの鮮やかな手さばきと、親しみやすいおしゃべりを楽し
むことができます。ハンバーグが焼き上げられたら、是非アツアツの
出来立てを頬張ってみてください。店舗で手作りしているというハン
バーグは、とろけるような柔らかさで、デミグラスソースとの相性も
抜群です。ハンバーグを美味しくジューシーに仕上げるために、その
日の天候や鉄板の状態を今までの経験から見極めるというシェフの腕
前に感動します。淡路産の甘くて美味しい玉ねぎや、ホクホクのジャ
ガイモは、特注のステーキ醤油やお塩、みそだれをつけて味わってく
ださい。
　今回ご紹介したハンバーグランチ以外にも、神戸ビーフ、但馬ビー
フを使用したランチメニューやディナーコースも多数取り揃えていま
す。
　「ビフテキのカワムラ」さん、ごちそうさまでした！

有名ステーキ店 だ か ら こそで き る
お トクな ハ ン バーグランチ

ビフテキのカ ワ ム ラ
1 14 食目 ●今月のお店

「ハンバーグランチ」は、９ / １ より税別１，６００円に値段が変更となります。
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