
美味しいお肉がお腹
いっぱい楽しめる

「restaurant Rukk
a」さん、

ごちそうさまでした
！

●今月のお店

  restaurant                          
レストラン

 Rukka  
ルッカ1 31食目

　ディナータイムのオススメは、オーナー自慢のハラミやホルモンなど
の焼き肉です。そして、美味しいお肉のお供と言えば、やっぱりビール！
焼き肉とビールの組み合わせは夏の夜にピッタリですよね。ぜひお友達
やご家族とお誘い合わせの上、ご来店ください。焼き肉は予約が必要と
なりますので、事前にお電話にてご連絡をお願いいたします。

restaurant Rukka
〒672‐8015
姫路市八家1277‐6 インタービレッジ八家駅前101
TEL 079‐258‐8341
営業時間 【ラ ン チ】11：00～14：00（L.O 13：30）
 【ディナー】17：30～20：00（L.O 19：30）
定 休 日 日曜日
HP ht t p s:/ /r e s t a u r a n t r u k ka.b u sin e s s.sit e/

Sh o p In f ormati o n

restaurant Rukka は、お肉の美味 しさに自信アリ！
暑い夏を乗り切るボ リュ ー ム満点の焼き肉定食

　山陽電鉄八家駅から徒歩すぐの場所に、3月オープンの「restaurant Rukka」さん。真新
しい店舗は明るく開放感たっぷりです。オススメのメニューをお尋ねすると、「お肉の美味
しさに自信があります！」とオーナーが笑顔で教えてくださいました。なんでも、長年焼き
肉屋などで勤めた経験から、美味しいお肉で有名な加古川市志方町のこだわりのお肉を仕入
れているのだそうです。
　今回は、豚肩ロース・ハラミ・ホルモンの3種類のお肉が楽しめる「贅沢定食」（税込1 ,650
円）をオーダーしました。キッチンから聞こえるお肉が焼けるジュージューという音と、香
ばしいお肉とタレの匂いに、ワクワクしながら待っていると、鉄板にお肉が山盛りになった
「贅沢定食」が運ばれてきました！ お客様にお腹いっぱい美味しいお肉を味わってもらいた
いという思いから、ついつい多めに盛り付けてしまうそうで、とってもボリューミーです。
ツヤツヤと輝くタレがたっぷりかかったお肉はとっても柔らかく、お年寄りや子どもでも食
べやすいです。甘辛いタレの味は白いご飯とも相性抜群！ ランチタイムはごはんのおかわり
自由なのも嬉しいポイントです。
　国産ヘレ肉を使った「牛かつめし」（並：税込990円、ダブル：税込1 ,650円）もオススメ
のメニューです。ステーキのような分厚いお肉に、サクサクの衣を薄く着け、デミグラスソー
スをメインに作ったオリジナルソースをかけて仕上げています。衣が薄めなので、口当たり
が軽く、お肉の美味しさを存分に味わえます。

牛かつめし ダブル

贅沢定食
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