
●今月のお店

和料理 花 うさぎ1 32食目

　ディナータイムには、地元の旬のお魚や、石川県産ののどぐろ、
和歌山県産の太刀魚など、全国からこだわって仕入れた海の幸を、
お造りや炙りなど、多様な調理法で味わえます。その他にも、兵庫
の地酒を中心に常時10種類以上取り揃えた日本酒もオススメです。
利き酒もできるので、お気に入りを見つけてみてください。

美味 しいお魚とお酒が楽 しめる人気店
「和料理 花 うさぎ」のランチが5年ぶりに復活 しま した ♪

　今回ご紹介するのは、十二所前線に面した「和料理 花うさぎ」さん。各線姫路駅からほど
近く、アクセスの良さも抜群です。名門ホテルの割烹や日本料理店で修業を積み、12年前に
お店をオープンしたオーナーは、「オープン当初は若かったので、私もお店も、常連のお客
様に育てていただきました。」と謙虚に語ります。
　新型コロナウイルス感染拡大の影響を受けて、テイクアウトのお弁当やオードブルも始め
ましたが、中でも5年ぶりにランチ営業を再開させ、主婦層や年配の方を中心に人気となっ
ています。
　早速、ランチメニューの「日替わり御膳」（税込1,100円）をオーダーしました。メイン料
理が日替わりで変わるので、毎日食べても飽きがこないのが良いですね。取材時のメイン料
理は天ぷら。ふわふわ食感の穴子、口に運ぶとプリっと身がはじける海老、今が旬で肉厚の
万願寺唐辛子など、豊富な種類の食材がサクサクとした軽い食感の衣に包まれています。
　脇を固めるのは、新鮮なお造り、だしの効いた茶碗蒸しや椀物、口どけの良いお豆腐、柔
らかくほかほかに炊き上げたご飯です。デザートの杏仁豆腐まで食べ終わると、お腹も心も
幸せな満足感で満たされます。
　ランチメニューには、その他にも、寿司御膳（税込2,500円）、鰻重御膳（税込2,500円）
お昼の会席コース （税込3,800円） があります。 お盆の集まり等にもぴったりですので、 是非
お問い合わせください。

日替わり御膳

和料理 花うさぎ
〒670‐091 1 姫路市十二所前町6
TEL 079‐224‐0013
営業時間 【ラ ン チ】11：00～14：00（L.O 13：30）
 【ディナー】18：00～23：00（L.O 22：15）
定 休 日 日曜日
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Sh o p In f ormati o n

地元の新鮮な海の幸
と

美味しい地酒が自慢
の

「和料理 花うさぎ」
さん、

ごちそうさまでした
！

寿司御膳

Title:OKAWARI日記　P50 Page:1  Date: 2020/07/22 Wed 09:09:56 


