
●今月のお店

カ ジカ ジKITCHEN1 37食目

　パスタの中で人気のメニューは「カルボナーラ」（税込1,400円）、
「ポルチーニ茸のクリーム」（税込1,400円）、「エビトマトクリーム
ソース」（税込1,300円）です。パスタは生パスタと手打ちパスタの
お好きな方をリクエストすることができます。また、お花畑のよう
なフラワーガーデンケーキは、誕生日やウエディングのサプライズ
等に大好評です。

落ち着いたお洒落な空間で、素敵な料理をお楽 しみください ♪

空間と料理にときめ
きを感じる

「カジカジKITCHE
N」さん、

ごちそうさまでした
！

カジカジKITCHEN
〒670‐0901 姫路市西二階町21 IMビル1F
TEL 079‐287‐8866
営業時間 【 lu n c h 】11：00～15：00
 【dinn e r】15：00～21：00
定 休 日 火曜日

Sh o p In f ormati o n

　今回は西二階町商店街にある、カジュアルなイタリアンのお店「カジカジKITCHEN」さ
んをご紹介します。店内はどこを見てもかわいらしく、ほとんどの装飾は代表の梶原さんが
DIYをされたそうで、女性にとっても人気の写真映えするお店となっています。
　ランチメニューの「カラフルサラダBOXランチ」（税込1,500円）をオーダーしました。キ
ラキラ輝くカラフルサラダBOXのリボンを解くと、前菜とサラダが、色鮮やかにたっぷりと
入っています。野菜の種類は常に6種類以上で、サラダにはオリジナルドレッシングをかけ
ていただけます。目で見ても楽しめるカラフルサラダBOXは、まるで宝石箱みたいです！ ま
た、その日のおすすめの「生パスタ」と「メイン料理」から好きな方を選択できます。今回
の「生パスタ」は、伸びにくく、長時間おしゃべりをしながら食べても最後まで美味しいと
いうのが特徴の生タリアテッレのエビトマトソースでした。生タリアテッレにソースが良く
絡み、もちもちとした麺は食べごたえも抜群です。「メイン料理」はチキンソテー ゴルゴン
ゾーラチーズソースでした。チキンの表面はパリッと香ばしく、中は柔らかく、濃厚な味わ
いのゴルゴンゾーラチーズソースとの相性も良いです。さらに、プラス300円でデザートを
付けることができ、自家製ティラミスはアイスのシャリシャリ感と生地のフワフワ感の融合
で、これまでに食べたことのない食感でした。
　他にも、人気の手打ちパスタは、近隣のお店ではほとんど取り扱いがない希少なメニュー
です。手打ちパスタは2日程の手間暇をかけて作るそうで、一般的なパスタはもちろん、生
パスタとも違った食感で、コシがあるのが特徴です。それぞれのパスタの違いを、ぜひ堪能
してみてください♪また、2か月程発酵させて作るというoriginal ミネラル酵素シロップドリ
ンクもおすすめです。

カラフルサラダ BOXランチ

ティラミス
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