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化を考えていた時には、「事業再構築補助金」を知り合いか
ら教えてもらったものの、難易度の高さに身構えてしまい、
すぐに商工会議所に相談へ行きました。担当者の方には、
計画書がどうすれば分かりやすく、説得力のある内容にな
るか、的確なアドバイスをいただきました。その結果、無
事に採択され、新店舗への移転や卓上型のフリーザーの導
入をすることができました。広くなった新店舗では、作業
スペースが広がり複数人で同時に製造作業ができたり、ア
イスクリームの製造・保管場所が確保できたりと事業の幅
を広げるための体制を整えられました。

サービスエリアのテイクアウトや百貨店・ショッピン
グモールのお中元販売など、カップアイスの販売場所

を増やしたり、カフェやレストラン向けに業務用サイズの
バルクアイスを販売したりとアイスクリームの販路を拡大
していきたいです。チョコレートの魅力がもっともっと伝
わればいいなと思います。

昔からとにかくチョコレートが大好きで、自分で調べ
てはインターネットでチョコレートを購入していまし

た。小ロットでの販売がないことや、突然の販売停止など
に不便さを感じていて、「もっと気軽にチョコレートを買え
る場所を作りたい！」と2018年7月にチョコレート専門店
をオープン、2023年1月には京口駅近くに移転オープンし
ました。店舗では、クーベルチュールチョコレート、アイ
スクリーム、焼き菓子を販売しています。

　クーベルチュールチョコレートはフランスやベルギー、
スペインなどの5社のメーカーの中で厳選した26種類を卸
業者から仕入れていて、50gから購入可能です。チョコレー
トはカカオの産地や、豆のブレンド、焙煎方法によって、
その香りや風味が違ってきます。そんなチョコレートを使
用したアイスクリームは店内手作り。チョコレート本来の
味わいを最大限に引き出すために余分な甘みは入れず、濃
厚なチョコレートの甘味・苦味・香りを感じられるように
工夫しています。

会社勤めだった私にとって、創業は資金繰り・営業許
可・機械の検査…すべて手探りの状態でしたが、創業

ステーションで親身に相談に乗っていただきました。特に
資金面では「兵庫県女性起業家支援事業補助金」の申請を
お手伝いいただき、創業準備をすすめることができました。
また、移転のきっかけでもある、アイスクリーム製造の強
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