
当社は、播磨地域のみどりに関わる活動を応援している『は
りまグリーンラボ』のメンバーとして、2025年日本国際博覧
会（大阪・関西万博）に出店しました。播磨地域の耕作放棄地
を開拓、そこで収穫したホップを使用したビールを提供し、多
くのお客様にお越しいただきました。店舗でも、常に新しい商
品を発信し続けることを目指し約1.5か月ごとに期間限定商品
を販売しています。また、当社は「従業員に働きがいを」とい
う理念を大切にしており、最近では海外からのお客様も増え、
それに伴い語学に興味を持つアルバイトスタッフも増えていま
す。このように、播磨の魅力を発信し、新しいものを生み出し
ていく取り組みが、姫路を知っていただく良いきっかけとなり、
さらには若者の雇用機会の創出や地域全体の活性化に繋がって
いくことを期待しています。

私たちのビールを全国へ届けるため、生産を拡大し、故郷「た
つの市」に醸造所を新設、缶ビールの製造・販売を目指します。
次世代の方に、よりよい社会を残せるようSDGsを推進し夢の
実現へ向け、ビール造りに全力を注ぎます。是非お店にもお立
ち寄りください。

当社は、1階はビール醸造所、2階は飲食店、3階はビアガーデ
ンと日本ではあまり無い斬新なスタイルのブリューパブ『フ
リースピリッツブリューイング』を運営しています。店名は
“自由気ままに”という想いから付けました。もともとアメリカ
で趣味でビール醸造に興味をもち、さらに知識を深めました。
この経験を活かし、「姫路にも出来立ての最高においしいビール
を飲める場所を作りたい」と考え、2022年8月よりお店を始
めました。提供するのは自社で醸造するアメリカンスタイルの
ホップを多量に使用したビール。地元のホップや柚子、季節の
果物を使った、ここでしか味わえないオリジナルのフルーティ
なビールを楽しめます。

当社では、地元農家や牧場などと連携し、資源の「アップサイ
クル」に取り組んでいます。例えば、商品化には難しい完熟の
苺や、高齢化で収穫が困難な農園の柚子を、自ら収穫に出向き
仕入れています。また、牡蠣を使ったビールにはミネラル豊富
な殻の部分も利用し、風味豊かなビールを醸造しています。そ
して、醸造する際に出
るモルトかす（麦汁を
絞ったもの）も廃棄す
るのではなく、牧場や
養鶏場の飼料として提
供しています。農家に
も提供し土と混ぜて肥
料に活用していただ
き、循環型のものづく
りとフードロス削減に
取り組んでいます。

所在地　姫路市久保町53
代表者　宮崎 隼人
店舗名　フリースピリッツブリューイング
社員数　1名　アルバイト7名

SDGsは豊かな地球を守るため、って大きなテーマでなんだか難しい…
けれどSDGsは経営課題を解決してくれる大切なキーワードなんです！
近くの会社をのぞいて見れば、あれ、これもSDGsなんだ！
小さなことでもまずはひとつ。SDGs、始めてみませんか？

TEL 070-8547-1994
HP https://freespirits.co.jp/


