
1 月 に 新 しくオープンし た
黄 色 が 目 立 つ 店 舗 では、

明 るく 気 さ くなオ ーナーが 出 迎え て くれま す ♪ 
電 話 やL INEで の ご 予 約 も 可 能 で 、

熱 々の 唐 揚げ を 待 ち 時 間 無 く ご 提 供 します 。
さらに、 「 姫 路 商 工 会 議 所 報 を 見 た」で 自 慢 のムネ 肉 の 唐 揚げ

２ 個 プレゼン ト します！

か らあ げ専門店 松本家
代表者　松本 あずさ
創業時期　2020 年 6月

所在地 姫路市町坪582‐1
TEL 080‐8798‐0338
営業時間 11：00～14：00
 16：00～19：00
定休日 水曜日
Instagram  ＠karaage_mat sumoto

　子供の頃から、普段の食卓だけでなく、誕生日や学校
行事等の特別な日にも、大好きな唐揚げを食べられる環
境に育ちました。大学を卒業後、4年間小学校教員とし
て働く中で、生徒達が人として成長していくのを目の当
たりにし、人間が持つ可能性について考えるようになり
ました。そこで、自分自身も更に成長したいと考え、「い
くら食べても飽きず、後を引く美味しさの唐揚げを作り
たい！ 私がそうだったように、唐揚げを通じて一人でも
多くの人を笑顔にしたい！」という、自分の本当の夢に
気づいたのが創業のきっかけです。
　創業を決意してからは、毎日握ったチョークを鶏肉に
持ち替え、唐揚げ専門店発祥の地、大分県宇佐市で1年
間徹底的に修業しました。そして、元気な接客と美味し
い唐揚げで、お客様に元気なパワーを与えられるお店を
目指して「からあげ専門店 松本家」をオープン。
　販売形式は、ウィズコロナ・アフターコロナの時代に
合わせて、密を避けるフードトラックでの販売を始めま
した。当店では、注文後に揚げるため、出来立て熱々の
唐揚げをいつもご提供しています。

　元生徒やそのご家族の方が足を運んでくれたり、お客
様が「美味しかったよ、ありがとう、頑張ってね」と温
かい言葉を掛けてくれることがとても嬉しく、日々感謝
しています。お客様同士の口コミで来てくださる方も多
く、人との繋がりやご縁を大切にしようと決心しました。
　こだわりの唐揚げは、全て「但馬どり」を使用してい
ます。唐揚げと言えばモモ肉が一般的ですが、当店のお
勧めは、高タンパク、低カロリーのムネ肉です。修業時

創業に至るまで

創業 し て よかった

代の秘伝の製法とタレで、ぱさぱさ感の無い、しっとり
とジューシーで柔らかい唐揚げをお楽しみいただけま
す。また、土日限定で販売している貴重な「松本家かし
わめし」は、日頃出てくる唐揚げの一部も使用している
ため、結果として、フードロスを出さないという行動に
繋がりました。

　どのように創業すればよいのか分からず悩んでいた
際、姫路商工会議所会員の紹介を受け、商工会議所を訪
れました。そして、案内された、創業予定者を対象とし
た「創業塾」に参加しました。そこでは、様々な業種の
志の高い他の受講生に出会い、色んな視点から、予定し
ている事業に対しての評価を受け、前に進むきっかけと
なりました。今でも他の受講生とは、一緒に仕事をした
り、 人との繋がりを広げる良い機会となりました。 また、
商工会議所職員の方には補助金申請の際、沢山アドバイ
スを頂き、相談して本当によかったです。

　今年の1月下旬、店舗での販売を開始しました。従来
のフードトラックでは、姫路のイベント等にも積極的に
参加していきたいです。また、いつか「兵庫県の唐揚げ
と言えば松本家の唐揚げ！」と言われるくらいに、トラッ
クを2台、3台、4台…と増やして、地域経済の活性化に
尽力したいです。

これからの目標

相談 し て よかった
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