
日 々の 暮 らしに 寄 り 添 った
パンと焼 菓 子 を 作 る 小 さなお 店 です ♪

レモンと抹 茶 を 組 み 合 わせたパンなど
個 性 あふれるパンを 豊 富 にラインナップし ています 。

創業時期　2021年 7月

ベーカ リ ーク ロ レ
代表者　裏西 彩子

所在地 姫路市辻井7‐14‐23
 辻井レストプラザ
TEL 079‐290‐5683
営業時間 10：30～18：00
 売り切れ次第終了
 （月曜日は16：00まで）
定休日 火・水曜日
Instagram ＠bakerycouleur

　毎日、30〜40種類のパンをご用意しています。しっ
とりもっちりした食感のハードパンや、塩パン、クリー
ムパンは特に人気で、すぐに売り切れてしまいますので
お早めにお買い求めください。当店オリジナルの揚げず
に焼いたカレーパンもオススメです。また、お客様の要
望にできるだけ多く応えたいと考えており、実際にお客
様の声から生まれたパンも販売中です。

　姫路商工会議所主催の創業予定者を対象とした「創業
塾」に参加しました。創業された方の実際の体験談も聞
くことができたので参加して本当に良かったです。また、
事業計画書を作成する際、担当の方には、理想と現実の
ギャップを埋めていただき、お店のコンセプトを見直す
ことができ助かりました。創業は初めてのことばかりで、
不安でいっぱいでしたが、親身に相談に乗っていただき
安心しました。

　まずは沢山の人に当店を知っていただきたいです。そ
して、私の作ったパンを一人でも多くの人に食べていた
だき、いずれは地元に愛してもらえるようなお店へと成
長させたいです。

ベーカリークロレの魅力

これからの目標

相談 し て よかった

　昔から「食」に興味があり、高校卒業後は食品会社の
勤務を経て、菓子店では洋菓子等の製造・販売を経験し
ました。パン作りにも興味があり、通勤時にいつも見か
けるパン屋の影響で、洋菓子とほとんど同じ材料で作れ
るパンについて、もっと詳しく知りたいと思いそのパン
屋に転職。パン作りは、とてもシンプルですが奥が深い
ため、パン作りの魅力にどっぷりとハマり、一生パンに
携わっていきたいと考えるようになりました。約26年間
働く中で、いずれは自分の店を持ちたいという想いが強
くあり準備を進めていたところ、理想の物件を見つけた
ことで創業を決意し、オープンしました。

　自分の作りたいパンを作って販売できることや、勤務
時代に味わうことのできなかったお客様の反応を直に見
ることができたり、感想を聞くことができるので創業し
て本当に良かったです。また、お客様から「プレゼント
で貰って美味しかったから来ました！」と言っていただ
いたこともあり、とても嬉しかったです。

創業に至るまで

創業 し て よかった


