
お 客 様 のハレの 日 を、
感 動 空 間 でおも てなし
2 5 名 様まで 貸 切 でもお使 いいただけます

一つでも、グラスを置いたときの音など心に響くようこ
だわっています。
　提供する料理は「ときめくかどうか」を一つの指標に
しています。色づかいを工夫したり、お客様にオイルソー
スをスポイトで垂らしてもらったりと味覚に加えて視覚
の楽しみもプラスしています。また、食材は、家島の
「白鷺サーモン」や姫路育ちの成熟豚「月のあかり」など
の地元食材を使用しています。

　美容業で融資相談をしていたことや、過去に創業塾へ
参加していたこともあり、今回も商工会議所に相談しま
した。職員の方が親身に話を聞いてくださり、その時々
の困りごとに助言をいただけます。商工会議所に行けば
経営のヒントが見つかります。

　新たにクッキーなど当店自慢のスウィーツのテイクア
ウト販売を始めました。自宅でゆっくり贅沢な時間を楽
しんでいただけるよう、ネット販売の準備を進めていま
す。
　店舗では、結婚や還暦などお客様のハレの日のお祝い
のお手伝いができればと思います。また、姫路城に近い
立地を活かして、観光客をターゲットに姫路の魅力を発
信していきたいです。

これからの目標

相談 し て よかった

　昨年12月に、大手前通り沿いに創作料理DINING五感
をオープンしました。従来から経営している美容院では、
長年付き合いのあるお客様が結婚式を挙げる際、ヘアア
レンジのポイントを伝えることはできても式に直接携わ
ることができず、歯がゆさを感じていました。この度創
作料理DINING五感をオープンさせたのは、そんな祝い
の際に利用できる場があれば、式場とは一味違うブライ
ダルになるという思いがあったからです。業種は違いま
すが、ものやサービスを提供しその答えがお客様の反応
としてその場で返ってくる点はどちらにも共通していま
す。

　コロナ禍で飲食業を始めることは大変でしたが、その
反面、メニューからレイアウトや設備に至るまで全てに
おいて安心・安全に配慮した店舗づくりができました。
料理を提供してお客様に喜んでもらうとこちらも嬉しく
なります。

　料理を食べて「美味しい」と感じるとき、味だけでは
なく、音楽や内装など、その空間を構成するすべてが作
用しています。お客様に特別な時間を楽しんでもらうた
めに、空間づくりは一切妥協しません。テーブルの材質
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