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コーヒー豆のマイクロロースター
（珈琲豆専門店）

2016 年に姫路城近くの古民家を改装し、業務販売と店舗での一般客向けの販

売を行ってきました。店主は焙煎歴 20 年以上で全国 3 位のハンドドリップ

技術の実力を持ち、値段や品質、味わいにこだわりぬいたコーヒー豆を提供

します。また、高価で希少性のあるスペシャルティコーヒーを揃えることか

ら県外のお客様にも足を運んでいただいています。コーヒー豆の専門店とし

て蓄積された知識や技術を活かし、コーヒー愛好家に満足いただける品揃え

や気軽に手に取ってもらえるドリップバッグやリキッドアイスコーヒーも準

備し、ファンづくりに取り組んでいます。

今後の目標・
自社 PR 今年の 4 月、店主が淹れるコーヒーを飲みたいという声に応え 2 号店をオー

プンしました。コーヒー豆の販売とコーヒーのテイクアウトとなります。こ

れまで、200g からの少ロット焙煎販売やインスタグラムやフェイスブックな

どの SNS による情報発信、EC サイトを構築しネット販売など様々なことを取

り組んできましたが新たな挑戦となります。多くの応援を受けながら、今後

もお客様の声を聴き、幅広い要望に応えながら、丁寧な仕事を行い、コーヒー

楽しんでいただける店をつくりたいです。
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・小規模事業者持続化補助金
【きっかけ】

創業からスペシャルティコーヒーの専門店として認知度も高まっていたが、

より発展させるため、更なる顧客深耕と新たな顧客層の獲得が必要であった。

【できたこと・効果】

・小型焙煎機の導入により小回りの利く販売が可能となった。また、商品ロ 

　スの削減にもつながった。

・水分値計の導入により、豆の焼け具合などが明確になり更なる

　品質の向上に繋がった。
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